COTES DU RHONE
LE BONHEUR ACCESSIBLE

COTES DU RHONE VILLAGES SABLET
CUVEE PRESTIGE

Millésime: 2007
Couleur :rouge

Cépages : 65% grenache,25% syrah
10% mourvedre

Age moyen des vignes : Sélection parcellaire de vieilles vignes dans chaque cépage

Densité : 4000 pieds/ha

Rendement : 33 hl/ha

Sols : argilo-calcaires sur les coteaux de Sablet

Exposition : sud

Viticulture: lutte raisonnée avec travail du sol mecanique et fumure organique

Vinification : éraflage total avec une fermentation de 20 jours en cuve béton a une T° de 30°C
Fermentation malo-lactique effectuée puis €élevage de 12 mois en cuve béton. Les
cépages sont vinifiés séparément. Filtration avant mise en bouteilles

Vendange : manuelle

Degré : 14°

Production : 1800 bouteilles

Longévité : 2 4 5 ans

Dégustation : vin ample avec un velouté qui tapisse le palais, arémes de fruits noirs avec fin de
bouche juteuse et pulpeuse

Accords mets et vins: gigot d'agneau, entrecote, fromages
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